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DU 30 septembre au 04 octobre 2024 LA .
MENITRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
‘ 3 2 Pl ®
“ Salade At|antique"l"“ Mousse de foie ™= Salade Piémontaise” " “* | Betteraves cuite mais -
- q g Rillett A 1o et féta a la vinaigrette Friand au fromage
ENTREE Salade fraicheur &3 kA eRes T . po Quiche aux fromages
&4 entilles du Puy“ L
m fb i 1 Colin sauce Américaine ALt O f‘f@h Omelette aux
Boeut bourguignon® Poulet roti = F=/*4 Curry de porc™ P
teka ka poivrons 4
Blé a la tomate et basilic | carottes vichyﬁ“ Poélée d haricots verts Riz aux raisins Ik Epinard a la béchamel
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o et tomates a Iail 4 kA
Tomme blanche Bneri ST Nectaire
S . Gateau de semoule au T i .
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. - B Tarte aux pommes * | Cocktail de fruits Poires™ aisins blancs
DESSERT coulis de fraises " Raisins Pommesh
Entremet vanille™ Eika

® m Produits issus de I'agriculture biologique
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L;j Fait maison

%  Menuthéme

Viandes bovines, porcines et volailles origine France EV Menu végétarien @ Produits de chez nous

Des changements peuvent intervenir selon les
approvisionnements ou prix du marché.
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